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Zoznam zrealizovanych aktivit

Anketa
Propagacny letak
Cesta potravin do obchodov

Tradicné zahoracke recepty z domacich
surovin



Popis aktivity
Propagacny letak

Ziaci 9. roénika — 12 — na hodine
slovenskeho jazyka vytvorili na pocitaci
propagacny letak, v ktorom uviedl
argumenty,  presviedcajuce verejnost
nakupovat' kvalitné slovenské /regionalne
potraviny. Na zaklade diskusie si pripravili
text, ktory doplnili vhodnymi grafickymi
prvkami a obrazkami z internetu.




Fotografie

Preco nakupovat'slovenské
vyrobky ?

»Slovak som aj Slovak budem,

slovenské vygrobky nakupujem.”

KVALITA ‘VAI.IT}“ ,
ZNRSICH | I NASICH
\ REGIONOV ~ “GIONov )
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Popis aktivity
Cesta potravin do obchodov

Ziaci 5. roCnika — 15 - na hodine vytvarnej
vychovy nakreslili skupinové prace, na
Ktorych zachytili, ako sa jednotlivé domace
potraviny- mlieko a maso — dostanu az na
oulty obchodov. V skupine si rozdelil
jednotlive Cinnosti a tie namalovali. Pri praci si
zaroveni uvedomovali na zaklade rozpravania
S p. ucitelkou, aké je dblezite, aby potraviny
boli Co najkvalitnejéie a ze Je z hladiska aj ich
zdravia najlepsie, aby konzumovali kvalitné
domace potraviny, ktoré nemusia prekonavat
zdlhavu cestu.
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Popis aktivity
Tradiéné zahoracke recepty z regionalnych
surovin

Ziaci 8. a 9. roénika — 20 — mali za ulohu v
ramci dennej temy popytat sa rodiCov a
starych rodiCov na tradicné zahoracke recepty
Z regionalnych surovin. Tieto recepty si
zapisali. Na zaklade diskusie o potrebe
nakupu kvalitnych slovenskych surovin,
vytvoreného letaku a ankety si uvedomili, ze
podporovat domacu vyrobu, uprednostnovat
slovenske vyrobky sa da jednoduchym
spésobom aj v domacnostiach, trebars ich
pouzivanim v tradicnych jedlach.



Recepty na tradicné zahoracke
jedla

Skalické trdelniky
Zahoracke loksSe

Pagacky

Fazulova polievka

Medovniky

»Houi chuapci“ -800g zemiakov,1 vajce, 80g krupice, 200g polohrubej
muky, sol

Zemiaky uvarime v Supke, nechame vychladnut. OSupeme a

prelisujeme do hibSej misy. Pridame vajce, sol, muku, krupicu

vypracujeme cesto. Z cesta formujeme tenké valCeky a tie krajame na
kratSie Sulance. Tieto dame do vriace] vody uvarit. Ked vyplavaju na
povrch, vyberieme ich sitkom a prelejeme studenou vodou. Sulance
podavame posypané osladenym pomletym makom alebo oprazenou
struhankou.
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Popis ankety

Ziaci 7. roénika - 13 - pod vedenim p. riaditel’ky Z.
Komornej na hodine slovenského jazyka vytvorili
anketové otazky, ktoré sa tykali povodu potravin v
nasich obchodoch. Pripravené otazky polozili
nakupujucim 1 predavackam v miestnych
obchodoch. Jednotlivé odpovede si zaznacili. Na
hodine matematiky anketu vyhodnotili, wvysledky
prepocitali na percenta. Vysledky ankety potvrdili, ze
F'udia davaju prednost’ slovenskym vyrobkom,
prihliadaja pri vybere na povod tovaru.
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Zakladné udaje

® Zakladna sko
® Skolska 285, CH

® Mgr. Jana Pol ova
Zscary@zozn

® Mena ziakoy, risp
vsetci ziaci je ych
zapojenych d it

® Celkovy poce jen

® Povod potravi
slovenske po

® Celkovy poce




